Bénéfices et Caractéristiques

Votre complice idéal pour cuisiner

L'induction vous aide a maitriser plus rapidement
toutes les techniques de cuisson. Elle chauffe plus
rapidement que les autres types de tables de cuisson,
ce qui vous permet de commencer a cuisiner
immédiatement. Les réglages instantanés de la
puissance vous permettent d'obtenir les meilleurs goats

Grace a Hob2Hood®, laissez votre table de cuisson
s’occuper des réglages de votre hotte

Grace a la connexion Hob2Hood®, la vitesse
d'aspiration de la hotte s'ajuste automatiquement en
fonction des changements de températures que vous
effectuez sur votre table : pour une extraction puissante
lors des cuissons a températures élevées et une
extraction plus douce pour laisser mijoter.

Moins de réglage et plus de contrdle avec les
commandes a acces direct

L'interface intuitive des commandes a accés direct
vous permet de sélectionner la puissance voulue de 1 a
14. Ainsi, vous pouvez régler la bonne température
immédiatement sans avoir a passer par les boutons
plus (+) et moins (-).

>

PowerBoost, la fonction idéale pour porter a ébullition trés rapidement
Plus besoin d'attendre pour bouillir vos casseroles, la fonction PowerBoost
vous fournit une puissance de chauffe instantanée. Activez la fonction
PowerBoost pour porter votre eau a ébullition en un temps record.

Grace aux minuteurs, gérez a la perfection vos cuissons

Grace au minuteur dédié a chaque foyer, suivez facilement la cuisson de vos
préparations. Il vous offre un rappel précis de votre temps de cuisson et arréte
celle-ci au moment souhaité.

Plaque de cuisson Induction 3000 Standard 60 cm

IKB63402FB

Un réglage précis pour des résultats impeccables

L’induction vous aide a maitriser plus rapidement n’importe quelle technique
de cuisson peut méme faire bouillir de 'eau en moins de 90 secondes. Les
réglages du niveau de puissance sont si fins que vous pourrez obtenir les
saveurs et les textures les plus raffinées a tous les coups.

* Plaque de cuisson Induction Standard

« 3 foyers

* Double zone 18/28 cm - 5,2 kW

» Connection H?H: table pouvant piloter certaines hottes
» Bandeau de commandes Frontal

» Commandes individuelles sensitives avec accés direct
* 3 boosters

* 3 minuteurs

* Foyer AVG Induction : 2300/3700W/210mm

» Foyer ARG Induction : 1400/2500W/145mm

 Foyer AVD Induction : 1800/2800/3500/5200W/180/280mm
* Fonction Pause Stop & Go

 Fonction "indicateur de temps écoulé"

« Verrouillage des commandes

« Détection des casseroles

* Anti-débordement

* Anti-surchauffe

» Sécurité enfants

« Table de cuisson a bords biseautés

« Installation Optifix™
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Spécifications techniques

Nombre de zones de cuisson
Technologie de chauffe de la plaque
Niveaux de puissance

Puissance électrique totale maximum

(W)

Diamétre des zones de cuisson
Avant gauche

Arriére gauche

Avant droite

Consommation énergétique par zone
de cuisson (CE cuisson électrique)
Avant gauche

Arriére gauche

Avant droite

Consommation énergétique
(électrique) de la plaque de cuisson
Wh/kg (CE plaque de cuisson)*
Couleur

Design

Installation plan de travail
Dimensions LxP (mm)

Dimensions d'encastrement HxLxP
(mm):

Type de grille(s)

Cordon fourni (en m):

Plaque de cuisson Induction 3000 Standard 60 cm

3 Volts
Induction Plaque homologuée Corse :
14 Poids brut/net (kg)
7350 Dimensions emballées HxLxP (mm)
o . Pays de fabrication
encm: PNC
21 Code EAN
14.5 % . N
" Conformément au reglement
en Wh/kg:*
178.4
183.2
176.9
179.5
Noir

4 bords biseautés
Traditionnelle
590x520

44x560x490

sans grille
15

PSGBHO220DE0002K
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220/240
non
11.7/11
118x678x600
Roumanie
949 492 631
7333394017563
EU 66/2014
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